
Für Sie „fabbri“ziert:  
 

Vorspeise 
 

Marinierte „Lampara“ Sardellen 
„Bagnetto verde“ I Tropea-Zwiebel I Kaviar 

A B D I1 L 
 

Pasta 
 

Artischocken-Tortelloni 
Wintertrüffel 

A D E G I1 
 

Zwischengang 
 

Gebratener Steinbutt I Fenchel 
Taggiasca-Oliven I Romanesco  

B D E 
 

Hauptgang 
 

Medaillon vom Rehrücken I Schwarzwurzel 
Mandarine I Macadamia-Nüsse 

A D I1 K8 
 

Dessert 
 

Amalfi-Zitrone I Mandel I Anis 
 A D I1 K1 

 
Auswahl an italienischen Rohmilchkäsen € 17  

 

Änderungen vorbehalten. 



Weinbegleitung 
 

zur Vorspeise 
 

Etna Bianco DOC 
Tenuta Terre Nere, Randazzo, Sizilien 

 
zum Risotto 

 

Gavi del Commune di Gavi DOCG 
La Giustiniana, Rovereto di Gavi, Piemont 

 
zum Zwischengang 

 

Vernaccia di San Gimignano 
Tenuta Montenidoli, San Gimignano, Toskana 

 
 zum Hauptgang 

 

Barbera -Loreto- 
Az. Agr. Molino, Treiso, Piemont 

 
zum Dessert 

 

Hausgemachter Limoncello-Spritz 
 
 

Menü € 150 |  Weinbegleitung € 70 
Für Informationen über die enthaltenen allergenen Stoffe sprechen Sie bitte unsere 

Servicemitarbeiter an. Alle Weine enthalten Sulfite. 

 



ALLERGENVERORDNUNG 

In unserer Speisekarte verwenden wir für die gemäß EU-Verordnung Nr. 
1169/2011 kennzeichnungspflichtigen Allergene folgende 

Buchstabenbezeichnung hinter den jeweiligen Speisen. 

 

A Eier | B Fisch | C Krebstiere | D Milch und Milchprodukte (einschließlich 
Laktose) | E Sellerie | F Sesamsamen | G Schwefeldioxid und Sulphite  | H 
Erdnüsse | I Glutenhaltiges Getreide (Weizen1, Roggen2, Gerste3, Hafer4, 

Dinkel5, Kamut6, Hybridstämme7) |  J Lupine | K Schalenfrüchte (Mandel1, 
Haselnuss2, Walnuss3, Cashew4, Pecannuss5, Paranuss6, Pistazie7, 
Macadamianuss8 und Queenslandnuss9) | L Senf | M Sojabohnen | N 

Weichtiere 

 

ZUSATZSTOFFE 

1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 (a 
mit Nitritpökelsalz, b - mit Nitrat, c - mit Nitritpökelsalz und Nitrat) | 5 mit 

Geschmacksverstärker | 6 geschwärzt | 7 gewachst | 8 mit Phosphat  
| 9 mit Süßungsmittel | 10 – auf Grundlage von … ((Tafelsüßen) E 420 

Sorbitol E 421 Mannitol, E 953 Isomalt, E 965 Maltitol, E 966 Lactitol, E 967 
Xylitol, E 968 Erythritol) | 11 Aspartam- Phenylalaninquelle | 12 geschwefelt 
13 - kann bei übermässigen Verzehr abführend wirken | 14 coffeinhaltig | 15 

chininhaltig 

 

Ihre Gesundheit liegt uns am Herzen. Trotz größter Sorgfalt in unserer Küche 
kann es vereinzelt zu Spuren von allen Allergenen in unseren Speisen und 
Getränken kommen. Bitte weisen Sie unser Servicepersonal explizit auf 

etwaige Allergien oder Unverträglichkeiten hin. Vielen Dank für Ihr 
Verständnis. 


